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COCKTAIL REPAS* 18,18 €720 €"C

# Minimum de commande 10 personnes
# Commande au moins 1 semaine a I’avance

MENU* 21,82 €24 €

# Minimum de commande 4 personnes
# Commande au moins 72 h a I'avance

Option fromage local  1,14€"" 1,25 €"'¢

la part de 30 g

Pain individuel 50 g 0,55 € 0,60 €
Pain tranché aux céréales (300g) 4,08 €7 4,48 €'¢
Emballage individuel (pour menu) 1,82 €"72,00 €
Assiette pulpe de canne Diam. 23 0,45€"70,50€"¢
Assiette pulpe de canne Diam. 18 0,32€"70,35€"C
Kit malin 1,82€"2,00€™°

(couverts, serviette, pain 60 g, eau 50 cl)

BOCHE DE NOEL SOLIDAIRE* 30,91 €34 €'

8 parts + 2 parts solidaires
# Commande au moins 72 h a I’'avance

* Sous réserve de nos capacités de production—Si d’autres besoins, nous consulter

Retrait ou livraison chaud Retrait (date et heure)
O oul [0 NON
LIVRAISON 32 €'7—35,20 €™
Date ’Heure Adresse Contact sur place
(créneau 1h) (nom et téléphone)
Entre ...... h... Nom:
Et ... h.... Téléphone :

Mise a disposition de containers isothermes (maintien au frais/chaud maxi 2h)

0 oul Retour par le client (date)

Reprise 32 €'7—3520€"C (date, lieu et heure)
[0 NON

Merci de rester joignable a I’heure prévue de la livraison et de la reprise, a défaut et passé 10 mn, le livreur se verra contraint de repartir.



