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ENTRÉE 
 Gougère italienne   

 Cornet de charcuterie/fromage 

 Sablé comté, crème de chèvre  

 Feuilleté tomate basilic   

 Petit bowl végan   

 Toast crémeux aux crevettes  

 (Crevette, wakamé, quinoa, citron, tomates, radis, sésame) 

 

CUP SALADE 
VIANDE sur base unique : salade, tartare de concombre, tomates cerises, 

 oignons rouges, radis, ciboulette 
 Porc sésame   

 Émincé de bœuf mariné   

 Poulet pané   

 Poulet mariné 
  

POISSON sur base unique : salade, avocat, tomates, mangue, chou rouge,  

 radis, jalapeños, ciboulette 
 Nuggets de cabillaud  

 Saumon mariné (jus de betterave)  

 Crevettes piquantes  
  

VEGAN sur base unique : salade, avocat, tomates, pois chiches, chou rouge, 
     oignons rouges, betterave chioggia, radis, ciboulette 
 Fallafel betterave  
 

DESSERT 
 Cuillère chocolat blanc, fraises  

 Brochette de fruits de saison, crêpe, chocolat  

 Tartelette chocolat-café 

 Gâteau aux fruits de la passion 
  Part individuelle       Gâteau entier à découper par vos soins 

 Rolls, crème pistache 

 Eclair Paris Brest 
 

EN OPTION 
 Fromage 1,30 €TTC  1,18 €HT la part de 30 g  
 présenté en plateau en assortiment de 3 variétés 

 Pain individuel 60 g  : 0,60 €TTC  0.55 €HT  

 Pain tranché aux céréales (300g) : 4,48 €TTC  4,08 €HT 
  

 15 à 25 26 à 40 41 à 60 + 60 

Entrée 1 2 3 4 

Plat 1 2 3 4 

Garniture 2 2 3 4 

Dessert 1 2 3 4 
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Composition du buffet 

selon le nombre de personnes  
 

Avec répartition équitable 

 

Prêt de couverts de service possible, 
nous consulter. 

 

18,50 €TTC  

16,82 €HT 

Par personne 

Minimum 
de commande 
15 personnes 



 LIVRAISON 35,20 €
TTC 

(32€
HT

) sous réserve de notre planning de livraison 

du lundi au vendredi entre 08:30 et 17:00* 

sur Orléans et Métropole ; dans un créneau d’une heure. 

* Autre créneau et/ou hors métropole, nous consulter. 

DÉLAI ET MODALITÉS DE COMMANDE* 

Au minimum 1 semaine à l’avance, sous réserve de nos capacités 

de production et d’approvisionnement. 

NOM/Téléphone :  

DATE DE LA PRESTATION : 

NOMBRE DE PERSONNES : 

Merci de rester joignable à l’heure prévue de la livraison, à défaut et passé 10 mn, le livreur se verra con-

traint de repartir. 

Bon pour accord 

Signature 

Date : 

Heure :  

PRÊT DE CONTAINERS ISOTHERMES 

Maintien au frais/chaud 2 heures 

 RETRAIT DANS NOTRE RESTAURANT 

du lundi au vendredi entre 08:30 et 16:00* 

* Autre créneau, nous consulter. 

RÈGLEMENT par  CB sur place, chèque ou virement  

à réception de la facture. 
* Les commandes validées sont dues dans leur intégralité.  

  OUI            NON 

RETOUR DE MATÉRIEL 

  Retour par le client (date) 

 

  Reprise par nos soins 35,20 €
TTC 

(32€
HT

) 

       Lieu, date et heure - créneau d’1 heure 

71 avenue Denis Papin 

45800 Saint Jean de Braye 

02 34 28 35 19 

commande@saveurs-talents.fr 

Heure Adresse Contact sur place 

 

Entre ….…h….…  

Et      ….…h…….  

 Nom : 

 

Téléphone :  

 


